
 

 

 

 

 

 

l i e b e r  w e i n f r e u n d !  

H e r z l i c h e  G r a t u l a t i o n !  S i e  h a b e n  s o e b e n  e i n  w u n d e r b a r e s  S t ü c k  

S t e i e r m a r k  e r w o r b e n !  W i r  w ü n s c h e n  v i e l  F r e u d e  &  G e n u s s  m i t  

u n s e r e m  

 

S t .  A n n a   

M o r i l l o n  2 0 1 9   

 

 

H E I M A T e r d e :  Ortswein St.Anna am Aigen, Vulkanland Steiermark DAC 

h e i m a t E R D E :  aus vulkanischem Verwitterungsmaterial, 

Lehm/Braunerde mit Basaltstein ;  
sandiger Lehm mit kalkhaltigen Sandstein und Muscheleinschlüssen; 

Handverlesen am 28. September  2019 mit 18,3°KMW 

w e g  z u m  w e i n :  kurze Maischestandzeit, spontane Vergärung in großen neutralen 

Eichenfässern,  

Reifung auf der Vollhefe bis Mitte April 2020; 

w e i n b e s c h r e i b u n g : geriebene Walnüsse gepaart mit reifen Kernobst, feine Nase 

nach gelbe Quitten; stoffiger Gaumen mit eleganten Zug, griffige Textur mit 

harmonischer Säure, gehaltvoller Körper; schöner Speisenbegleiter! 

optimale trinkreife: 2020-2024, Trinktemperatur: 10°-12° C 

fülldatum: 24.April 2020 

 

Alkoholgehalt: 12,5 vol%    Restzucker: 2,2g/l      Säure: 5 g/l 

 

k u l i n a r i k :  z u  h e l l e n  F l e i s c h  m i t  f e i n e n  S a u c e n ,  z u  g e b r a t e n e m  

F i s c h  m i t  G e m ü s e  w i e  F e n c h e l ;    

 

 

 

m i t  v i n o p h i l e n  g r ü ß e n !  

 

 

 


